RAUCHERAALSUPPE MIT ROSTBROT

Rezept fiir 4 Personen

Zutaten:

1
509
4 EL
300 g
1,5L
250 ml
2EL
2 EL

Zubereitung:

Zwiebel (fein gewdirfelt)

Butter

Mehl

Raucheraal (gehautet und entgratet / Fleisch in kleine Wrfel geschnitten)
Fischfond

Sahne

Senf

Meerrettich

Salz

Pfeffer weil}, gemahlen

Schwarzbrotscheiben (in Wirfel geschnitten)

Granny Smith Apfel (geschalt und in kleine Wurfel geschnitten)
Schnittlauch (fein geschnitten)

Die Zwiebel in Butter glasig andinsten, Mehl dazugeben und hell anrdsten. Mit dem Fischfond und der Sahne
aufgieRen, Raucheraal dazugeben und ca. 20 Minuten leicht kécheln. Die Suppe abseihen, Senf und
Meerrettich dazugeben und mit Salz und Pfeffer je nach Belieben abschmecken.

Schwarzbrotwiirfel in Butter anrésten und zusammen mit den Apfelwurfel und Schnittlauch auf die fertige
Suppe streuen.



